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BRUNCH w Hotelu Kossak ****

Brunch |1 - 120 zt / osoby

Ryby:
toso$ marynowany w pomaranczach
Sandacz smazony w ciescie razowym w marynacie korzennej
Terrina z karpia w aromacie prazonej cebuli
Rozetka z halibuta owinieta cukinig
Tatar z tunczyka z piankg imbirowg

Miesa:

Wotowina pieczona w ciescie kminkowym
Pasztet z dzika pieczony w boczku
Rolada z kurczaka nadziewana szpinakiem
Filet z indyka pieczony w orzechach laskowych
Kaczka faszerowana prazonymi jabtkami

Zupy :
Kremowa zupa z gniazd karczochéw
Consomme z kury z makaronem gryczanym

Dania gorgce:
tosos gotowany w limonce z aromatycznym sosem rakowym
Cielecina w sosie z duszonymi rydzami

Dodatki do dan gorgcych :
Tarta cebulowa
Ryz pilaf z ziotami
Mozaika z ziemniakow
Flan szpinakowy
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Sataty:

Satata z grillowanych jarzyn
Marynowane pomidory z bazylig
Buraczki w marynacie z jabtek i szalotki
Mix safat

Sosy zimne: czosnkowy, bazyliowy, korniszonowy
Masta: szczypiorkowe, paprykowe
RdZnego rodzaju pieczywo

Ciasta:
Tarta z kremem i owocami
Czarny las
Torcik tiramisu
Ciasto brzoskwiniowe zapiekane z beza

Sosy do deserow: waniliowy, malinowy, czekoladowy
Swieze owoce

Soki owocowe
Woda mineralna
Kawa z ekspresu MK Cafe 100% Arabica
Herbaty czarne i smakowe

Brunch Il - 140 zt / osoby

Ryby:
Mozaika z tunczyka i cykorii owinieta smazonym baktazanem
toso$ marynowany w pieprzu z limonka
Terrina z karmazyna z oczkiem krewetkowym
Roladka ze $ledzi marynowanych w occie malinowym
Tymbaliki z owocdw morza na satatce wakame

Miesa:
Rostbef pieczony z gatgzkami swiezego tymianku
Terrina jagnieca z morelami owinieta boczkiem
Mus z watrdébki drobiowej o lekkim aromacie whisky w kremowej otoczce
Cielecina nadziewana oliwkami oprdszona suszonymi pomidorami
Rolada wieprzowa gotowana ze sliwkami w prazonym czosnku

Zupy :
Lionska zupa cebulowa
Marsylianska zupa rybna

Dania gorgce:
Sandacz pieczony w chrupigcym ciescie z sosem borowikowym
Roladki wieprzowe nadziewane kurkami w sosie z pieczonego czosnku

Dodatki do dan gorgcych :
Strudel z warzywami
Kuskus z pomidorami

Pieczone ziemniaki z rozmarynem
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Sataty:
Z chrupiacej kalarepy w oliwie pietruszkowej
Marynowane kabaczki z fenuil
Z pieczonej papryki, selera naciowego i mozarelli
Mix satat

Sosy zimne: chrzanowy, szczypiorkowy, tatarski
Masta: czosnkowe, bazyliowe
Roznego rodzaju pieczywo stone i stodkie
Ciasta:

Czarna karta
Torcik karmelowy z musem mietowym

Tarta jabtkowa
Bavarois jagodowe

Sosy do deserow: waniliowy, truskawkowy, karmelowy

Swieze owoce

Soki owocowe
Woda mineralna
Kawa z ekspresu MK Cafe 100% Arabica
Herbaty czarne i smakowe

Dodatkowe ceny:
e Lampka wina 150 ml (biate lub czerwone) — 9 zt/osobe
e Napoje gazowane: Coca-cola/ Fanta / Sprite / Tonic — 6 zt/osobe

Kazda propozycje mozna dowolnie zmienia¢, wéwczas skalkulujemy ja wedtug Paristwa sugestii.

W przypadku uczulenia na niektore produkty Szef Kuchni sporzadzi dania na specjalne zamoéwienie.

/ Hotel Kossak****

Restauracja Percheron — Restauracja Cafe Oranzeria

Plac Kossaka 1, 31-106 Krakdw, tel. +48 12 379 59 50, fax. +48 12 379 59 25
e-mail: restauracjia@percheron.pl,, gg: 4214656, skype: restauracja_percheron

www.percheron.pl
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